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2.NP
Indukéni sporék — 4 varné zény, bezesparové svary, ovladaci prvky jsou chranény proti vodé, vihkosti a teplu, oplasténi z nerezové oceli s
postrannimi kanalky s U-profilem pro snadné ¢isténi, sklokeramické ceranova deska sily 6 mm, vrstvena struktura skla, termostatem ovladané
NOL1 |termika termika Indukéni sporak — 4 zény nezavislé vame zony, automatické vypnuti pfi sejmuti nadobi, snizené vyzafovan tepla, rozeznani hmee jiz od praméru dna 10 em, stupfiovite| g | g0 | gog | 1 2 R 2 ;
nastaveni vykonu od 4% do 100%, individualné vyladéné na udrZovani teploty, pokradovani ve vafeni, pe¢eni a rychlé ohféti, rychlé rozeznani
prehfatych hrnct - automatické prizpasobeni vykonu k ochrané nadobi, varné plochy a induktoru, konstrukce a plast stroje kompletné z nerez
materialu DIN 1.4301
NO1.2 ostatnl, _jostamnf V§r|0m0b|| k multifunkéni Vozik na koSe pro vysouseni a transportovéni varnych a fritovacich kost, v dané tpravé k dané panvi 860 | 630 | 785 | 1 - - -
technologie |technologie Panvi
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NO1.3 |termika termika Multifunkéni varné centrum, Multifunkéni varné centrum, uzitna kapacita: leva vana 150 |, sklopna, tlakové provedeni, véetné myciho systému, vntini hloubka vany 315mm
uZitna kapacita: leva vana |+ prava vana 75l, sklopna, véetné myciho systému, tlakové provedeni, vntini hloubka vany 225mm, provedeni z chromové niklové oceli CrNi
150 | + prava vana 75l 18/10 (1.4301) AISI 304, samonosna, uzaviena konstrukce s nosnymi ramy, boénimi sténami, pfednimi panely, zadni sténou a dnem, kryt na

predni strané je zkoseny 65 mm smérem dolu vzadu 25 mm smérem nahoru, navrzeny jako odkapavaci hrana na spodni strané, prekryti 10
mm, ergonomicky zkoseny kryt ovladaciho panelu, ¢elni panel s profilem pro ochranu funkénich soucasti, odnimatelny na predni strané pro
snadny a cenové vyhodny pfistup k Gdrzbé, ochrana proti stiikajici vodé IPX6., vyskové nastavitelné nozicky zafizeni, zafizeni vybavené pro
alternativni instalaci na sokl dodany zékaznikem, vnitini hygienické provedeni panve z pochromované niklové oceli (1.4404) AISI 316L pro
gastronadoby, rohové radiusy do 30 mm, bezesvé provedeni a tésné svarené s hranou panve, tepelné izolovana, aby se zabranilo ztraté
energie. Oznaceni hladiny naplné laserovym znacenim pro jmenovitou kapacitu, olej min / max pro hluboké smazeni a vahu.
Programovatelny, motorem pohanény vypoustéci ventil integrovany v jedné roviné s dnem dna pro Uplné vyprazdiiovani vody na vafeni.
Odtokovy kanélek s velkym prafezem, bez blokovani, ktery vede piesné pod panev.

» Dvouplastové, tepelné izolované, sklopné viko namontovany vlevo a vpravo v boénich ramech. Otevirani a zavirani vika pomoci elektricky
pohanéného zafizeni, ruéné ovladaného nebo programovatelného. 2800 | 895 | 955 | 1 435
Funkce automatického zastaveni pfi zavirani (ochrana proti rozdrceni). '
» Ovladaci panel umistény uprostied pro ergonomicky provoz obou panvi s dotykovym displejem 203 mm (8 palcovy) s vysokym rozlisenim,
ergonomicky integrovany do krytu ovladaciho panelu s barvami 800 x 480 pixel( a 262 000 barev.

LED osvatleni pozadi. Lze vidét optimalng ze v3ech stran. Uhel pohledu 85 °. Format 16: 9. Robustni, kapacitni dotykovy displej chranény za
3mm kalenym bezpe¢nostnim sklem.

Funkce MagicPilot Touch & Slide. NUI Natural User Interface - pfirozené intuitivni ovladani: Aktivujte, animujte a posouvejte ovladaci prvky
dotykem, posouvanim a pohybem.

Grafické uZivatelské vedeni se samovysvétlujicim zobrazenim obrazu, grafikou a symboly. Jazykové zavislé textové indikatory.
Samovysvétlujici koncept obsluhy pro proce vareni nebo automatické vareni.

Dno panve se ¢tyfvrstvym sendvi¢ovym povrchovym topnym systémem, skladajici se z 3 mm silné chromované niklové oceli odoIné proti
opotiebeni CrNiMo-Stahl (1.4404) AISI 316L s extrémni odolnosti proti korozi, 12 mm tlusta podloZzka, vysoce zaruvzdorna ocel pro skladovani
tepelné energie, v jedné roviné s hlinikovou deskou (specidlni slitina) pro rovnomérné rozlozeni tepla, Turbo-Special natér hlinikové desky pro
rychlou a G€innéjsi absorpci a pfenos energie. Pfesné namontované frézované drazky pro podporu trubkového topného télesa z chromniklové

oceli, jednotlivé pfisroubované (nenaroéné na Gdrzbu) a které Ize vymeénit. Nékolik nezavisle fizenych topnych zén monitorovanych az 6 rychle
reagujicimi teplotnimi &idly rozloZzenymi na dné panve. Procesné fizena dodavka energie do pfislusné topné zény.

Zasuvka USB 2.0 na predni strané, pro pfenos dat HACCP, programy vareni. Automaticky zaznam dat HACCP s kapacitou nékolika let.
Integrované rozhrani Ethernet. Zafizeni pfipravené pro pripojeni k jednotce pro optimalizaci vykonu.

» Instalagni pfiprava zafizeni je kompletné elektricky zapojené pro elektrické pfipojeni odbératele. Jsou instalovany viechny stykace potfebné
pro provoz. Automatické zafizeni na plnéni vody, pro studenou a teplou vodu, ruéni provoz nebo programovatelné. Davkovaci zafizeni pro
mnozstvi vody v litrech nebo jako objemové procento jmenovitého objemu panve. S ochranou proti pfepinéni a absolutni a relativni indikaci
mnozstvi. Pfiblizné 16 | / min pfi tlaku 4 bar.

» Elektronicky vicebodovy teplotni senzor pro presné vareni a kompilaci dat pozadovanych pro dokumentaci HACCP ve v3ech procesech
vareni.

» Vysuvna sprchovéa hadice s automatickym navijakem hadice. S automatickym vypinanim v poloze ve spodni &asti, napf. pro oplachnuti
panve, k ochlazeni potravinafskych vyrobkd. » Automaticky Cistici systém pro ¢isténi panve. Hygienicky certifikat - 3 Grovné cisténi.
Kratkodobé / mezicisténi béhem dvou minut (plus doba pfipravy) bez chemického Eisticiho prostfedku. Motorem pohanéné gistici vysoce
vykonné rameno se 4-tryskovou orbitalni hlavou a bajonetem.

» Systém porcovani - automatické, pfesné déleni objemu s presnosti na litr nebo odpovidajici velikosti gastronadoby Provedeni v tlaku,
panev s ramem z vyztuzenych profild, s tlakové odolnym dnem, jako tlakova nadoba do pretlaku 0,8 bar, tésnéni odolné proti mastnoté a tlaku
odolné proti pretlaku. Funkce tlakového vareni, maximalni teplota pro vareni 117 ° C, provozni tlak az 0,8 bar. Automaticky start procesu
vareni tlaku pfi zavirani vika. TFistupriovy pretlakovy bezpecnostni systém - Gsporné kroky: regulace tlaku, fizeni teploty integrované v
softwaru, pretlakovy pojistny pojistny ventil

Rychla redukce tlaku, ktera zkracuje dobu zpracovani a Setfi energii a vodu. Doba redukce tlaku zavisi na procesu vareni, v priméru od 60
sekund. Proces tlakového vafeni muze byt kdykoliv preruSen pro doplnéni nebo pro sougasné vareni vyrobk( s riznou dobou vareni.
Programovatelné jsou 4 Grovné snizeni tlaku souvisejici s vyrobkem. Redukce tlaku probihd automaticky na konci doby vareni, nebo muze byt
programovana nebo ruéné zvolena. Vizualni a akusticka signalizace snizeni tlaku. SniZeni tlaku je monitorovano a fizeno pomoci
integrovaného snimace, péra je odvadéna pomoci elektrického systému snizovani tlaku a pfipojeného kondenzaéniho zafizeni, kondenzat je
odvadén do odtoku. Postup bez konvenéniho procesu opétovného ochlazeni. Pro redukci tlaku (zpétné chlazeni) proto neni nutna zadna
mékka voda.
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2. NP

» Manudlni vafeni v 9 kategoriich vareni: Varné vareni ReadyXpress, mékké vareni, vareni, smaZeni, smazeni, regenerace, vareni Delta-T,
smazeni FlexiZone, vaFeni FlexiZone.

Funkce rychlého vareni, zejména pro maso, zeleninu a ragul. Az 3kréat rychlejsi nez konvenéni vareni, 5 Grovni tlaku, aby se idedlné
prizpusobilo vafenym potravindm od citlivych produktd, od vysledku vareni a rychlosti vaieni. Teplotni rozsah: 103 ° C az 117 ° C.

» Automatické vareni bez trvalého monitorovani v 10 pfednastavenych kategoriich (vafeni z ryb do Perfection (Regeneration) - miZe byt

rozsifeno (specifické pro zakaznika)). Uz Isky orientovana klasifik v kategoriich a podkategoriich. K dispozici je 1000 mist v paméti
programu. Programy se zobrazenim obrazku a texty Ize uloZit. Vice nez 100 pfedvolenych mezinarodnich programu vareni Ize individualné
upravit.

Tvorba vlastnich varnych programu. Fulltextové vyhledavani naposledy pouzitych program(. Ochrana vicestupfiového programu.

» Meékka funkce vareni: proporcionalni teplotni postup Delta s 6 Grovnémi od velmi citlivého az po maximalni a Setrny a sou¢asné rychly
ohfev citlivych produktu. Teplotni rozsah: 30 ° C - 95 ° C Uroveri 1-4, 30 ° C - 100 ° C Stufe 5-6.

» Funkce vareni: Vafeni v riznych teplotnich intervalech se 6 trovnémi od intenzivniho do intenzivniho vareni. LowPower topeni s
nastavitelnymi vystupnimi drovnémi, HighPower topeni s maximalnim vykonem. Teplotni rozsah: 90 ° C - 100 ° C

» Funkce smazeni ve 3 trovnich - panev, panev a prazeni. Teplotni rozsah: 100 ° C - 300 ° C.

» Funkce smazeni pro smazeni v tuku, teplotni rozsah 140 ° C - 180 ° C. Soucéasna funkce hlubokého smazeni na obou panvich muze byt
aktivovana jak v pfipadé potfeby, tak ve spojeni s hasicim zafizenim a v souladu s mistnimi pfedpisy.

» Regeneracni funkce: V panvi se 6 Grovnémi od velmi citlivych po maximalni. V GN nadobach s maximalni trovni. Teplotni rozsah: 30 ° C-
95 ° C Grovefi 1-5, 10 ° C-100 ° C droveri 6.

» Funkce peceni Delta T: Peceni teplotni delta teploty dna panve a teploty jadra. Teplotni rozsah: 20 ° C-100 ° C Teplotni rozsah: 20 ° C-100
°C.

» Funkce vareni Delta T - vareni s teplotnim delta teploty panve a teplotou jadra. Teplotni rozsah 20 ° C-100 ° C Teplotni rozsah: 20 ° C-100
°C.

» Multifunkéni simultanni vafeni stejnych nebo rozmanitych produktt v nékolika zénach.

» Smazeni zény: Individuaini nastaveni ¢asu a teploty pro kazdou zénu smazeni. Varovani zény, smazeni v z6né: nastaveni jednotlivych
Gasovacu pro kazdou zénu.
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z&kladni sada: rosty na dno panve, Spachtle, stérka, lopatka dérovana, lopatka plna
o . sada pro GN nadoby, zavésné profilové listy pro GN nadoby, sita na cezeni, GN nadoba 1/1-200 s drzadly,
Prislusenstvi k plna
NO1.3a |termika termika mutifunkénimu varnému |4, vamnych kosi: ramena pro zavéseni kosi, vamé kose 1
centru sada fritovacich kou: ramena pro zavéseni ko, fritovaci kose
El. konvektomat 10x GN 1/1, vafeni, napafovani, expresni vareni, konvekce / Horky vzduch, Vlhkost nastavitelna nezavisle na teploté,
kombiVareni, regeneracni a banketovy program, individudlni ovladani vihkosti, samostatna regeneracni / banketova kucharka, nizkoteplotni
El. konvektomat 10x GN vareni, uvafeni a udrzovani, vareni delta-t, vicebodova sonda, FlexiRack umozriuje vybrat si mezi pfiénym &i podélnym zptsobem vkladani
termika 1/:'1 1/1 gastronadob. UmoZriuje také pouZiti pecicich plechti 60x40 cm, jemny vyvoj pary, integrovany odstfedivy vyvojnik pary, centraini ovladani | 997 | 799 | 1060 | 1 16,5 - 16,5 - ° [ [
jednou rukou, rychlé pfedehfati, rychlé zchlazeni varného prostoru, automaticky systém odsati pary z varného prostoru na konci vareni,
samostatna kucharka pro individualni regeneraéni programy, 300 programui o 12 krocich, pfednastavené varné procesy, ovladani pomoci
symbold, kontrola ¢asu jednotlivych vsun, véetné €isticiho systému , varna komora z chromniklové oceli
termika Propojovaci dil Propojovaci dil 1 - - -
NO01.4  |termika
El. konvektomat 6x GN 1/1, vafeni, napafovani, expresni vareni, konvekce / Horky vzduch, Vihkost nastavitelna nezavisle na teploté,
kombiVareni, regeneracni a banketovy program, individudlni ovladani vihkosti, samostatna regeneracni / banketova kucharka, nizkoteplotni
vareni, uvafeni a udrzovani, vareni delta-t, vicebodova sonda, FlexiRack umozriuje vybrat si mezi pficnym ¢&i podélnym zptsobem vkladani
termika El. konvektomat 6x GN 1/1 |1/1 gastronadob. UmozZiiuje také pouZiti pecicich plechi 60x40 cm, jemny vyvoj pary, integrovany odstfedivy vyvojnik pary, centrlni ovladani | 997 | 799 | 790 | 1 10,9 - 10,9 - ° [ [
jednou rukou, rychlé pfedehfati, rychlé zchlazeni varného prostoru, automaticky systém odsati pary z varného prostoru na konci vareni,
samostatna kucharka pro individualni regeneraéni programy, 300 programui o 12 krocich, pfednastavené varné procesy, ovladani pomoci
symbold, kontrola ¢asu jednotlivych vsun, véetné €isticiho systému , varna komora z chromniklové oceli
NOLS ostatni _ ostatni _ Vozik na olej vozik na 0!«3} k vamym cgnlrum_ Frlr_na.vk l’)|l'levl'll, flllrov_alnl :s\hyglverllcke_uchovavanl frltovamhc} 9[9]«?. zabudované vysoce vykonné gerpadlo se 580 | 605 | 1050 | 1 ~ R R
technologie |technologie schopnosti erpéani horkého oleje, filtrani ko3 se specidlni filtracni vioZkou pro malé zbytkové ¢asti
A 230V 0,0 kW
PRIKON CELKEM ) 400V 90,9 kW
plyn: 0,0 kW
Predpokladana soucasnost: 0,65
CELKOVA CENA (bez DPH) za polozky - NO1.1, NO1.2, NO1.3, NO1.3a, NO1.4, NO1.5 3157 560 K&
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